ORESUNDSLINJEN soker passionerade kockar

Drommer du om att forvandla farska ravaror till kulinariska masterverk i vart kok ombord?
Da &r det kanske dig vi s6ker till vara tva restauranger Opus och Libitum.
Som kock pA ORESUNDLSINJEN far du:

- Mojligheten att utveckla din kreativitet i en dynamisk koksmiljo

- En engagerad och positiv arbetsplats som vardesatter innovation

+ Fina personalférmaner, massor av externa rabatter, férmanliga personalpriser pa resor till
samtliga Molslinjen farjor samt rabatt ombord — bade i butiker och restauranger/café - och fri

kost ombord pa dina arbetsdagar
Som kock lagar du all mat som serveras i restaurangen Opus eller Libitum samt tillreder maten som
sdljs i vart café. Opus erbjuder bade a la carte och klassiska buffeér. Libitum erbjuder en lacker
buffé bade lunch och kvall. Du kan lI&sa mer om vara populéra restauranger har Besok en av vara
restauranger | ORESUNDSLINJEN
Erfaren kock och engagerad lagspelare
Du ar utbildad kock och har gedigen erfarenhet och kompetens fran varmkoket och kallkoket. Som
person ar du utatriktad och positiv, och du ar en engagerad lagspelare som forstar vikten av en val
fungerande kommunikation och ett respektfullt samarbete. Du ar en passionerad kock som trivs i
koket, ar innovativ och vagar experimentera med nya smaker.
Ditt dagliga arbeta &r ombord pa farjan, och du kommer att ha varierande arbetstider (dag-, kvalls-
och helgskift). Vi har var hemmahamn i Helsingborg eller Helsinggr (beroende pa vilken farja du
kommer att arbeta pa), varfor det ar en férdel om du bor i eller runt Helsingborg eller Helsinggr.
Ar du redo att sétta din pragel pa vart kok?
Tveka inte att skicka in din ansékan om du vill bli en del av oss! Vi tillampar I6pande urval
och intervjuer och avslutar processen nar ratt kandidat har natt hamn, sa ansok idag snarare an i
morgon.
Alla kvalificerade personer oavsett alder, kdn, religion och etnicitet ar valkomna att sdka tjansten.
Om du har nagra frdgor om jobbet ar du valkommen att kontakta F&B Kitchen Supervisor, Aurora,
Henrik Lindgren, tIf.: +46707488654 eller F&B Kitchen Supervisor, Tycho Brahe, Michael Hartvig,
tif.: +4526470839.

Om Molslinjen

Rederiet Molslinjen driver ALSLINJEN, BORNHOLMSLINJEN, FANOLINJEN,
LANGELANDSLINJEN, MOLSLINJEN, SAMS@LINJEN och ORESUNDSLINJEN.

Vi har skapat en arbetsplats som erbjuder vara ca 2.000 medarbetare en spédnnande vardag, dér
en informell ton, hég professionalism och frihet under ansvar gar hand i hand.


https://www.oresundslinjen.se/restaurang
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